.

cararmneld
PRESSEINFORMATION

Caramel bringt die Provence nach Untergiesing

»Eine Genussreise in die Provence* lautet das Motto der Geschaftsfiihrerinnen von
caramel. So konnen die Gaste beim Riechen und Schmecken von siidfranzosischen
Kostlichkeiten in die kulinarische Welt des ,,Midi“ eintauchen. Und zwar im neuen
Laden in UntergieBing.

Am 16. Oktober 2010 offnet die kleine Firma caramel in Untergiesing seine Pforten fur alle
Weinliebhaber, Feinschmecker, Frankophile und Franzosen. Jeden Freitag und Samstag
verwohnt caramel im Laden in den Hukodi Studios seine Besucher mit personlich
ausgewahlten Kostlichkeiten aus der Provence: Weine und Olivendle, Tapenaden und
Terrinen, Honig und Konfitiiren oder Nougat und Lavendel.

Hinter dem Firmennamen caramel verbergen sich die Vornamen der Geschaftsfiihrerinnen
Carolin Leicht und Amélie Bauer. Seit 2008 importieren die beiden Damen siidfranzosische
Lebensmittel samt Lebensgefiihl nach Miinchen.

Von Kindesbeinen an verbringt die Halbfranzosin Amélie Bauer ihre Ferien bei der Familie
in Stidfrankreich und ist daher bestens mit der lokalen Kiiche und den Zutaten vertraut. Mit
der Feinschmeckerin Carolin Leicht hat sie die perfekte Partnerin fur das kulinarische
Abenteuer ,,caramel* gefunden.

Gemeinsam reisen die beiden regelmaRig in die Provence, um neue Kostlichkeiten zu
entdecken. Vor Ort Uberzeugen sich die Unternehmerinnen selbst von der Herkunft und
Qualitat der Produkte. Besonders am Herzen liegt ihnen der dauerhafte personliche
Kontakt zu den Produzenten, die sie mit Bedacht und gesundem Menschenverstand
aussuchen.

»Alle Bauern, mit denen wir zusammen arbeiten, produzieren auf nachhaltige Weise mit
Liebe zu ihrem Land und ihrem Beruf. Sie fihren damit das Erbe ihrer

Vorfahren traditionell weiter und erhalten es fiir die nachsten Generationen“, so Amélie
Bauer.

Ein besonderer Ort fir ein perfektes Duo: Nicht zufallig befindet sich der neue Laden von
caramel in der Kreativwerkstadt, den Hukodi Studios. Hier braut Sebastian Dickhaut seine
Rezepte fur die GU- Basic-Kochbucher und bringt Neugierigen das Kochen bei. Ein Mal im
Monat verwohnt er seine Gaste mit seiner Freitagskuche. Verkleidet als Fischer, im
Fahrstuhl oder mitten auf der StraBe filmt ihn beim Blitzkochen Fotografin Catherina
Conrad. Feinschmecker und Weinliebhaber diirfen gespannt sein, was caramel und Hukodi
noch so alles aus dem Kochtopf zaubern.

Im Laden von caramel in der Unteren WeidenstraBe 14 (Untergiesing) konnen Weine und
Spezialitaten aus Sudfrankreich probiert und mit nach Hause genommen werden. Ab dem
16. Oktober ist der Laden jeden Freitag von 10-19 Uhr und jeden Samstag von 10-16 Uhr
geoffnet. Bis zum Ende des Monats gibt es einen Eroffnungsrabatt von 5% auf alle
Ladeneinkaufe.

Erfahren Sie mehr zu caramel auf der Homepage car-amel.de
Pressekontakt:

Carolin Leicht
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